Vorspeise

Hausmetzgerei Schiirger - Werneck

Gebratene Blutwurst 15,50
dazu Kartoffelscheiben und
gebratener Apfel

Suppe
Kalbsconsommé 9,00

mit Krautern

Vegan

Weilde Bohnen Bratlinge, 21,90
leicht pikant, auf roter Paprikasof3e,
Kokosbacon, Lauchzwiebel und Dill

Tatar ,,Klassiker

100% Rinderfilet handgeschnitten und
verfeinert mit einer Tatarsof3e und

Schwarzbrot

klein | 100gr. 20,50

grofd | 140gr. 33,50
Fisch

Forelle » Miillerin-Art« 26,80

im Ganzen serviert mit gerdsteten
Mandelsplittern, Salzkartoffeln

Forelle »Blau« 26,80
im Ganzen serviert mit Salzkartoffeln,
und Wurzelsud

*dazu empfehlen wir einen
kleinen Salatteller 5,40

Hauptgange

Frankischer Sauerbraten 24,20
vom Rind mit Kartoffelkl6f3en und
Blaukraut

Schweinebraten mit Bratensof3e, 20,20
Kartoffelkl6f3en und
kleinen Salatteller

,,Stachel Pfannle* 23,00
Schweinemedaillon,frankische
Rostbratwurst, knusprig gebratener
Speck, Bratkartoffeln und Bratensof3e

Original Wiener Schnitzel 29,90
vom Kalb, dazu lauwarmer
Kartoffelsalat und Preiselbeeren

Zwiebelrostbraten 29,50
vom Rumpsteak medium
dazu Bratkartoffeln und Rostzwiebeln

Nachspeise

Sorbetvariation 9,80

SiiBwein

»Wigem 2018«
Weingut Hans Wirsching, Iphofen

Wigem ist eine edelsiif3e Auslesecuvée
(Riesling, Weif3burgunder und
Rieslaner)

Er ist vollmundig mit einer dezenten
cremigen Edelsiif3e und feinen Noten
von Karamell, Dorrobst und Honig.

0,11 - 7,80

Preise verstehen sich in €; inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Kennzeichnung der Allergene & Zusatzstoffe finden Sie auf einer separaten Karte. Fragen Sie unseren Service.



https://www.bing.com/ck/a?!&&p=3cca292421785f13JmltdHM9MTY5ODE5MjAwMCZpZ3VpZD0yNDJmYTliOS03ZGU2LTY0OTgtMmQ0ZC1iYjRhN2M5ZTY1NjYmaW5zaWQ9NTE5MQ&ptn=3&hsh=3&fclid=242fa9b9-7de6-6498-2d4d-bb4a7c9e6566&psq=consomme+kalb&u=a1aHR0cHM6Ly9zdWVkdGlyb2xlcmZyYXUuaXQvZGUvcmVjaXBlL2thbGJzY29uc29tbWUtbWl0LWVpZXJudWRlbG4v&ntb=1

Vorspeisen

Hausmetzgerei Schiirger - Werneck

Gebratene Blutwurst 15,50
dazu Kartoffelscheiben und
gebratener Apfel

Gratinierter Ziegenkdse 14,90

mit zweierlei Rote Bete und
karamelliesierten Walniissen

Suppen
Kalbsconsommé 9,00
mit Krautern
Rieslingcrémesuppe 8,20

Vegan
Weil3e Bohnen Bratlinge, 21,90

leicht pikant, auf roter Paprikasol3e,
Kokosbacon, Lauchzwiebel und Dill

Fisch

Forelle » Miillerinart« 26,80
oder »blau«
im ganzen serviert mit Salzkartoffeln

*dazu empfehlen wir einen
kleinen Salatteller 5,40

Tatar ,,Klassiker

100% Rinderfilet handgeschnitten und
verfeinert mit einer Tatarsof3e und

Schwarzbrot
klein | 100gr. 22,50
grofd | 140gr. 33,50

Hauptgange

Frankischer Sauerbraten 24,20
vom Rind mit Kartoffelkl6f3en und
Blaukraut

,2Frankisches Hochzeitsessen* 24,20
Kalbstafelspitz in Meerrettichsol3e
serviert mit Preiselbeeren und
Salzkartoffeln

Schweinebraten mit Bratensof3e, 20,20
KartoffelklofRen und
kleinen Salatteller

»,Stachel Pfannle“ 23,00
Schweinemedaillon,frankische
Rostbratwurst, knusprig gebratener
Speck, Bratkartoffeln und Bratensof3e

Zwiebelrostbraten 29,50
vom Rumpsteak medium

dazu geschmolzene Zwiebeln und
Bratkartoffeln

Nachspeise

Creme briilée 9,80
von der Tonkabohne

Sorbetvariation 9,80

Wenn gar nichts mehr reinpasst...:-)
so lange der Vorrat reicht
kleine Créme briilée & Espresso 5,90

SiiRwein

»Wigem 2018«

Weingut Hans Wirsching, Iphofen
Edelsiife Auslesecuvée

Riesling, Weil3burgunder, Rieslaner
0,11 - 7,80

Preise verstehen sich in €; inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Kennzeichnung der Allergene & Zusatzstoffe finden Sie auf einer separaten Karte. Fragen Sie unseren Service.



https://www.bing.com/ck/a?!&&p=3cca292421785f13JmltdHM9MTY5ODE5MjAwMCZpZ3VpZD0yNDJmYTliOS03ZGU2LTY0OTgtMmQ0ZC1iYjRhN2M5ZTY1NjYmaW5zaWQ9NTE5MQ&ptn=3&hsh=3&fclid=242fa9b9-7de6-6498-2d4d-bb4a7c9e6566&psq=consomme+kalb&u=a1aHR0cHM6Ly9zdWVkdGlyb2xlcmZyYXUuaXQvZGUvcmVjaXBlL2thbGJzY29uc29tbWUtbWl0LWVpZXJudWRlbG4v&ntb=1

